
RESTAURANT      CAN      TARRADA  S  
СУПЫ

СУП-КРЕМ ИЗ СПАРЖИ
СУП-КРЕМ ИЗ ШАМПИНЬОНОВ

СУП-КРЕМ ИЗ ПОМИДОРОВ
ГАСПАЧО

тради(ционное андалузское блюдо из сырых овощей)
РЫБНЫЙ СУП ФИРМЕННЫЙ

СУП-КРЕМ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ

АПЕРЕТИВ (ЛЕГКИЕ ЗАКУСКИ)  ЗАКУСКИ  

ОЛИВКИ С КОСТОЧКОЙ
ОЛИВКИ ФАРШИРОВАННЫЕ

ЧИПСЫ

КАРТОФЕЛЬ, БРAВA (СО СПЕЦИЯМИ )
КАРТОФЕЛЬ, ЗАПЕЧЕННЫЙ В ДУХОВКЕ

АНЧОУСЫ

УЛИТКИ ПОД СОУСОМ
ОСЬМИНОГ ГАЛИЦКИЙ

КАЛЬМАРЫ ПО-РОМАНСКИ

САЛАТ
САЛАТ ФИРМЕННЫЙ

ЭСКЕЙШАДА (каталонский салат с треской)
КОГОЙОС (зеленый салат, анчоусы, уксус)

ВЕТЧИНА КОПЧЕНАЯ «ХАМОН» С ДЫНЕЙ

СПАРЖА ЗЕЛЕНАЯ, ЗАПЕЧЕННАЯ НА ОГНЕ
АССОРТИ ИЗ ЖАРЕНЫХ ОВОЩЕЙ

АССОРТИ ИЗ ПАШТЕТА ФИРМЕННОЕ
АССОРТИ ИЗ СЫРОВ

КОЛБАСА ИСПАНСКАЯ
КОЛБАСА СВИНАЯ «ИБЕРИКО»
ВЕТЧИНА КОПЧЕНАЯ «ХАМОН»

ВЕТЧИНА «ИБЕРИКО» (черная нога)

ЛОСОСЬ КОПЧЕНЫЙ
КОКТЕЙЛЬ ИЗ КРЕВЕТОК

ХЛЕБ
ХЛЕБ ПОДЖАРЕННЫЙ, С ПОМИДОРОМ И ЧЕСНОКОМ

ПАЭЛЬЯ
(традиционное испанское блюдо из риса, мяса, 

рыбы, морепродуктов и овощей)
(минимум на 2 человека  )  

ПАEЛЬЯ ФИРМЕННАЯ

ПАEЛЬЯ ИЗ МЯСA

ПАEЛЬЯ ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ

ПАEЛЬЯ ИЗ  жареннoro канадскoroОмарa.

ПАEЛЬЯ ИЗ ДАHГYCTA ОМАР

ФИДЕУА
(макаронные изделия,приготовленные по принципу паэльи)

МУЧНЫЕ БЛЮДА

СПАГЕТТИ БOЛOНЕЗСКИЕ
СПАГЕТТИ ИТАЛЬЯНСКИЕ

КАНЕЛОНЫ  ИЗ МЯСA
ЛАЗАНЬЯ

ПИЦЦА

МАРГАРИТА
Помидоры, сыр, специи.

МОНСЕРАТ
Помидоры, сыр, ветчина, оливки, шампиньоны, специи

ВЕГЕТАРИАНСКАЯ
Помидоры, сыр, шампиньоны, оливки, артишоки,

кедровые орешки, специи.

СЕТТЕ МАРИ
Помидоры, сыр, тунец, лук, специи.

НАПОЛИТАНА
Помидоры, сыр, ветчина, анчоусы, специи.

ТРИ СЫРА
Помидоры, сыры Моцарелла, Эмменталь, Рокефорт, специи.

КАЛЬЦОНЕ
Помидоры, сыр, ветчина, анчоусы, яйцо, специи.

ВРЕМЕНА ГОДА
Помидоры, сыр, креветки, колбаса,шампиньоны, ветчина,

специи.

Н  Д  С   ВКПЮЧЕН  



RESTAURANT      CAN      TARRADA  S  
МЯСНЫЕ БЛЮДА

МЯСО, ПРИГОТОВЛЕННОЕ НА ОГНЕ

1/2 ЦЫПЛЕНКА
1/2 КРОЛИКА

БУТИФАРРА (Каталонская свиная колбаса)
ОТБИВНАЯ ИЗ СВИНИНЫ

ВЫРЕЗКА СВИНАЯ
РЕБРЫШКИ СВИНЫЕ

ФИЛЕ СВИНИНЫ

АССОРТИ МЯСНОЕ

НОГА БАРАШКА (ГРИЛЬ)................................0,800 gr
НОГА БАРАШКА (ЖАРЕНАЯ НА ВЕРТЕЛЕ)0,800 gr

МЯСО МОЛОДОГО БАРАШКА (4,5 кг)

РЕБРЫШКИ БАРАШКА
ЛОПАТКА БАРАШКА (ГРИЛЬ)

ЛОПАТКА БАРАШКА (ЖАРЕНАЯ НА ВЕРТЕЛЕ)
НОГА БАРАШКА (ГРИЛЬ)

НОГА БАРАШКА (ЖАРЕНАЯ НА ВЕРТЕЛЕ)

МЯСО МОЛОЧНОГО КОЗЛЕНКА (4,5 кг)

РЕБРЫШКИ МОЛОЧНОГО КОЗЛЕНКА (ГРИЛЬ)
РЕБРЫШКИ МОЛОЧНОГО КОЗЛЕНКА

(ВПАНИРОВКЕ)
ЛОПАТКА МОЛОЧНОГО КОЗЛЕНКА (ГРИЛЬ)

ЛОПАТКА МОЛОЧНОГО КОЗЛЕНКА
(ЖАРЕНАЯ НА ВЕРТЕЛЕ)

НОГА МОЛОЧНОГО КОЗЛЕНКА (ГРИЛЬ)
НОГА МОЛОЧНОГО КОЗЛЕНКА

(ЖАРЕНАЯ НА ВЕРТЕЛЕ)

ТЕЛЯТИНА

АНТРЕКОТ  ЖИРОНСКИЙ
АНТРЕКОТ ЖИРОНСКИЙ

(соус с зеленым перцем)
АНТРЕКОТ ЖИРОНСКИЙ

(соус из сыра Рокефорт)

ВЫРЕЗКА ТЕЛЯЧЬЯ НА КОСТИ

ФИЛЕ ТЕЛЯТИНЫ
ФИЛЕ ТЕЛЯТИНЫ (соус с зеленым перцем)
ФИЛЕ ТЕЛЯТИНЫ  (соус из сыра Рокефорт)

ТУРНЕДО (в стиле ресторана Can Tarradas)

РЫБНЫЕ БЛЮДА

КАЛЬМАРЫ ПО-РОМАНСКИ

КАЛЬМАРЫ ЖАРЕНЫЕ
КАРАКАТИЦА ЖАРЕНАЯ

ЛОСОСЬ ЖАРЕНЫЙ

МЕРЛАН ЖАРЕНЫЙ

ПАЛТУС ЖАРЕНЫЙ

МОРСКОЙ ЧЕРТ ЖАРЕНЫЙ
МОРСКОЙ ЧЕРТ В СОУСЕ

КАМБАЛА ЖАРЕНАЯ
КАМБАЛА ЖАРЕНАЯ В СТИЛЕ MERNIER

ДОРАДА ЖАРЕНАЯ A LA ESPALDA
МОРСКОЙ СУДАК ЖАРЕНЫЙ

ТРЕСКА С ОВОЩНЫМ РАГУ В ПО-ГАЛИЦКИ

АССОРТИ ИЗ ЖАРЕНОЙ РЫБЫ
АССОРТИ РЫБНОЕ В СОУСЕ

МОРСКИЕ ПРОДУКТЫ

УСТРИЦЫ.................6 штук

МИДИИ НА ПАРУ
МИДИИ В СОУСЕ ПО-МОРСКОМУ

АЛЬМЕХАС ПО-МОРСКОМУ (морской моллюск)

КРЕВЕТКИ ЖАРЕНЫЕ ВСТИЛЕ АЛЬМЕРИИ
(0,300 kg)

КРЕВЕТКИ ЖАРЕНЫЕ В СТИЛЕ БЛАНЕС  (0,300 kg)

ЛАНГУСТЫ ЖАРЕНЫЕ

СИГАЛЫ ЖАРЕНЫЕ

ОМАР КАНАДСКИЙ ЖАРЕНЫЙ

МАРИСКАДА  (фирменное блюдо из морепродуктов)
½ МАРИСКАДЫ (без омара)

Н  Д  С   ВКПЮЧЕН  


